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Food Ingredients

TORTA DE LEITE

RECEITA:

CREDIN QUEIJADAS LEITE 1 kg
Ovos (x14) 700 g
Agua 200 g
Aclcar 100 g
RECHEIO:

CREDIN CREME DE OVO +300¢g

PROCEDIMENTO:

Misturar todos os ingredientes e bater com varas em velocidade lenta + 5 min.
Descansar o batido + 20 minutos.

Depositar o batido no tabuleiro (60X40 cm) previamente forrado com papel siliconizado.
Cozer a £ 220 °C /= 230 °C (forno de lares) durante + 15 minutos.

Retirar do forno, virar o tabuleiro sobre papel vegetal previamente polvilhado com acgucar.
Rechear e enrolar aconchegando bem o papel.

Depois de arrefecido, retirar o papel vegetal e decorar.

Rendimento: 2 tortas (+ 30 cm) com +1.100 g
ou 3 tortas (+ 20 cm) com = 750 g
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