Credi’ Softcake Noz

Produto completo, com Noz,
para a confeccdo de Pastelaria Variada.

-ﬂ‘“‘"«#.‘_ I

Pt - *-ﬂl_: -l

CRG



Credi’ Softcake Noz

Aplicacao:

Receita:

Procedimento:

Produto completo, com noz, para a confeccao de Pastelaria Variada.

CREDI SOFTCAKE NOZ 1Kg
Ovos 350 8
Oleo 300 g
Agua 2258

Receita para tabuleiros (30 x 20 x 5 cm)

1. Misturar o CREDI SOFTCAKE NOZ com os ovos, o 6leo e a agua.

2. Bater com a raquete durante cerca de 3 min., em velocidade minima,
até obter uma massa homogénea.

3. Cozer a160°C - 170°C para quase todo o tipo de pecas, durante cerca de 50 min.

4. Para bolos pequenos com cinta cozer a aprox. 220°C durante cerca de 15 a 20 min.

CREDI SOFTCAKE NOZ com pedacos de noz e com toda a qualidade da linha SOFTCAKE.
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