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Credi Softcake Integral

Produto completo, com farinha de trigo integral,

para a confeccdo de Pastelaria.

CRC



Credi’ Softcake Integral

Aplicacao:

Receita base:

Procedimento:

Produto completo, com farinha de trigo integral, para a confeccao de Pastelaria.

CREDI SOFTCAKE INTEGRAL 1Kg
Ovos 3508
Oleo alimentar 3008
Agua 225¢g

Receita para Tabuleiros (30 x 20 x 5 cm)

1. Misturar o CREDI SOFTCAKE INTEGRAL com os ovos, o 6leo e a agua.

2. Bater com a raquete durante cerca de 3 min., em velocidade minima,
até obter uma massa homogénea.

3. Deixar repousar cerca de 30 min. depois de amassado.

4. Cozer a160°C - 170°C para quase todo o tipo de aplicacoes,
durante cerca de 50 min.

5. Para bolos pequenos com cinta cozer a aprox. 150°C durante 15 - 20 min.

Toda a qualidade e conveniéncia da linha Softcake, num produto que concilia
o prazer de um bolo com a vantagem de consumir ingredientes tao saudaveis
como a Farinha de Trigo Integral, o Gérmen de Trigo e o Farelo de Trigo.
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