4 Y
Orkla Orkla

Food Ingredients Food Ingredients

JAN 2020

CRZDIN

CATALOGO DE PRODUTOS

INGREDIENTES PARA PANIFICACAO E PASTELARIA

CREDIN PORTUGAL - Produtos Alimentares, S.A.

. Rua Heréis do Ultramar, 370, Freixeira, 2670-747 LOUSA, Loures, Portugal 'i O
hapcer ¢ gitNet @
o™ w Tel.: 219 668 150 - Fax: 219 660 206 - credin.portugal@credin.pt - www.credin.pt

WWW.CREDIN.PT



CRZDIN

Fundada em Portugal no ano de 1973, a Credin é
atualmente parte da divisao Orkla Food Ingredients (OFI)
do grupo noruegués Orkla ASA, que conta com quase
90 anos de experiéncia internacional.

A Credin desde sempre se dedicou ao desenvolvimento
de uma vasta gama de produtos e solu¢cdes inovadoras
para o sucesso do seu negdcio nos sectores de Panificacdo
e Pastelaria, tanto em unidades artesanais como em
industriais mais automatizadas.

Produtos de qualidade

A Credin, certificada pelas Normas BRC e ISO 22000,
apresenta uma oferta global segura de produtos

de padaria e pastelaria com elevados padrdes de qualidade,
desde mixes para pao e bolos, cremes em pd

e prontos a usar, recheios, coberturas, margarinas,

entre outros.

Esta oferta é apoiada e complementada com equipas
multidisciplinares: marketing, vendas, investigacao e
desenvolvimento, qualidade e assisténcia técnica.
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Industria

Para a industria, a Credin aposta nas solu¢des de cooperacao,
desenhadas a medida, aproveitando a sua experiéncia nacional

e internacional, com uma equipa de técnicos de panificacdo
e pastelaria altamente qualificada, que com todo o seu
conhecimento estd apta a responder as necessidades

do mercado, através de accdes de demonstracao,
consultoria e formagao.

Global - Local

Além de Portugal, o grupo Credin encontra-se também
presente na Dinamarca, Poldnia, Suécia, Russia e Espanha.
A cooperacao dos diferentes paises permite um
desenvolvimento de ideias global sem nunca esquecer

a adaptacao das diferentes propostas ao mercado local e
Zona geografica.
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PANIFICACAO

i

Dosagem de aplicagdo: sobre o peso total da farinha

PAN UP 1% 0,5% 0,5% - - 1% 0,5-1% Nao Bom desempenho e tolerancia em todas as fases de fabrico. P6 5’:;3155 kk% 1]115511%111
PAN UP SUPER 1% | 03-05% | 03-05% - - 1% 0.5-1% Sim Elevada tolerancia. Excelente volume. P6 a0 'I‘(% o108
PAN UP ART i B. gfs%ica i i i 0.5-1% i Nao E?éien;:]cfsszsrtceos?ngli?égz:eildcr::gri?:“ggoa/tj gggg:éudciga%?: %bstados. Po saco15 kg 115105
R - sim | Paplesdecodes s torme s asstca Bitoquessioseane | gy | sk | stz
creomroRruato% | - |- |- | o | e |- - Nio | Somemgorduas o g et Cortre ngenoade 0. o | Pese | sacerois | mssos

5% Melhorante com isco desidratado obtido através da fermentacdo natural,
NATURPAN 5 - B Ru;tica 5% - - 5% 5% Sim para o fabrico de pdo sem aditivos. Adequado a massas com estancas Po Saco 10 kg 1151201
' curtas ou longas. Tolerante a todo o tipo de processos de fabrico.

. Para o fabrico de pdes com caracteristicas rusticas: Trigo, Centeio, . Saco 5 kg 11591
- 0, - 0, - 0, - - - [} - 0,
CENTEX 4-10% 4-10% 4-10% 4-10% 4-10% Sim Mistura, Pdo Escuro, etc. Confere aroma, sabor e cor ao pao. Po Saco 15 kg 115315

Excelente tolerancia durante o fabrico. P6 Saco 5 kg 1151141

0, - 0, - 0, - - [ - 19 H
PAN UP FRIO lé 09 = 055 080k s 09 e Sl Processo direto ou fermentacdo controlada / blogueada até 24h. Saco 15 kg 115114

Pao pré-cozido congelado. Excelente tolerancia na fermentacao.
PAN UP OPTIMUS 05-0,7% | 0,3-0,5% - - - 0,5-0,7% 0,5-0,7% Sim Reduz o tempo total de cozedura. Evita que o frio seque e que Po Saco 15 kg 115115
a codea descasque. Excelente volume.

Emulsao gorda 100% vegetal e sem gorduras hidrogenadas.
GORMAX 1-4% 1-4% - 1-4% 1-4% - - Sim Paes de cddea macia. Pasta Balde 10 kg 115908
Utiliza-se também para melhorar a estrutura do miolo dos paes.




CRZIDIN

MIXES PARA PAO

ARTIGO Aplicacdo Receita Descricdo Tipos de Péao Apresentacdo Embalagem Cddigo
de Artigo
PAO DE MISTURA, BAGUETE, MILHO E PAO DE AGUA
Farinha,Trigo 765 Baguete tipo Francesa
CREDIN BAGUETTE 50% + Agua Fabrico de Baguete tipo Francesa. gue PO TG Po Saco 15 kg 115302
Cacetinho de Trigo
+ Levedura
CREDIN CHAPATA P&o de Trigo com massas de elevada hidratacio (80%). Pdo Chapata PS Saco15kg | 115304
Pao de Agua
Agua Pao especial de Trigo e Centeio com massas de elevada P&o Chapata escuro .
100% i
CREDIN CHAPATA ESCURO + Levedura hidratacdo (80%) e miga mais escura. Pao de Agua escuro Po Saco 15 kg 115308
CREDIN BROA DE MILHO AMARELO Fabrico de P&o especial de Milho Amarelo. Tipo Broa de Milho Po Saco 15 kg 115318
PAO DE FORMA, PAO DE CODEA MACIA, PAO DE HAMBURGUER, PAO DE CACHORRO, Etc.
Excelente volume. Miolo uniforme, elastico, fofo, sem esfarelar.
Farinha Trigo T65 | Pao de Forma especial de Trigo.
CREDIN FORMA t Gormm | Som consorvantas. 14 contém sl Po do dia PS Saco15kg | 115303
+ Agua - : ,
CREDIN FORMA ESPECIAL 50% +Llevedura | "ao deFormaespecial de Trigo. Embalado. P&o embalado PG SacoT5kg | 1153031
Ja contém sal e conservantes.
Farinha Trigo T65 - . ) .
CREDIN FORMA SUPER + Agua Pdo de Forma especial de Trigo. Embalado e Fatiado. P&o embalado fatiado P6 Sacol5kg | 1153032
Ja contém gordura, sal e conservantes.
+ Levedura
PAO COM MISTURA DE CENTEIO
CREDIN CENTEIO BAVIERA 0% FarinflaATgriugao T65 | P&o de Mistura de Trigo e Centeio com miolo mais claro. Bolas, alongados e pao Po Saco 15 kg 115301
CREDIN CENTEIO BAVIERA DARK + Levedura P&o de Mistura de Trigo e Centeio com miolo mais escuro. com outros formatos Po Saco 15 kg 1153011
PAO SEM ADITIVOS - NATURPAN
O sabor e aroma inconfundivel do pdo a moda D’Antigamente!
Miolo mais elastico e resistente. Cédea estaladica. Mantém a frescura durante mais tempo.
Agua P&o especial de Trigo e Centeio. E:liitggce;??&séﬁgg/g?éis’a do
NATURPAN RUSTIK 100% 9 Pao Rustico sem Aditivos, com sementes de a9 P gado, Saco 15 kg 115323
+ Levedura . . . . pao grande.
girassol, linhaga, sésamo e aveia. J Fonte de Fibra*
A‘ ~
NATURPAN MISTURA 100% + Le\?euc?ura Pao especial de Mistura de Trigo e Centeio. Sem Aditivos. eA(;fg:gS: para paes pequenos Po Saco 15 kg 1153071

* Alegacgdo nutricional (Regulamento (EC) N° 1924/2006)




PANIFICACAO

Farinha'Trigo T65 | Pao especial de 3 Cereais. Contém farinhas de trigo e P30 pequeno. cacete
CREDIN 3 CEREAIS 33% + Agua centeio, malte de cevada, linhaga, grdos de centeio e pequeno, Pé Saco 10 kg 115203
. alongado, pdo redondo.
+ Levedura farelo de trigo.
. . - , . ) . Pao redondo, alongado e bolas.
~ inhaca, girassol sésamo, aveta 2 oo, ¥ Alto Teor em Fibrar
CREDIN 7 GRAOS Permite massas refrigeradas até 12h e fermentacdo bloqueada v ﬂt:tegr en:n QUG I* Po Saco15kg Ueuzz
durante 24h. Pré-cozido congelado ( UL ongep‘n peosts
100% Agua : ‘ + Fonte de Proteina*
(]
* Levedura P&o especial de Trigo e Centeio, com sementes de abdbora, Pdo pequeno, médio e grande.
linhaca e milho-miudo. Adaptado a processos com descanso. v Alto Teor em Fibra*
PANE PODEROSO Massas com diferentes niveis de hidratacdo (60 a 75%). +/ Baixo teor de Po Saco 15 kg 115326
Permite massas refrigeradas até 12h e fermentacdo bloqueada Gordura Saturada*
durante 24h. Pré-cozido congelado. v Fonte de Proteina*
P&o pequeno, baguete,
) ) Produto com farinha de Alfarroba para o fabrico de varios cacete alongado, pdo redondo. .
CREDI ALFARROBA 50 Farinha Trigo T65 | tipos de p&o especial, bolos lévedos e massas folhadas. Bolas de Berlim, doughnuts, 0 Saco 15 kg 1153358
50% + Agua meio-folhados e folhados.
+ Levedura
CREDIN SOJA Pao especial de Trigo e Soja. P&o redondo ou alongado. Po Saco 15 kg 115317

* Alegacdo nutricional (Regulamento (EC) N° 1924/2006)

Sementes de Sésamo descascado

CREDIN SESAMO N Sementes Saco 5 kg 115906

CREDIN 4 SEMENTES Mistura de 4 Sementes: Sesamo, Linhaca, | gorqntes Saco 5 kg 115901
Girassol e Flocos de Centeio.

CREDIN DECO PAO DE GIRASSOL Mistura sementes de Girassol e Linhaca. Sementes Saco 5 kg 115913




CREZDIN PASTELARIA

CREMES
ARTIGO Produto Receita Estabilidade Caracteristicas Sabor Embalagem Cdédigo
ao forno de Artigo
CREMES PASTELEIRO EM PO
Crediart: 1kg Cor amarela suave e textura macia. . .
CREDIART Completo + Agua: 2.5 kg V Creme classico. Baunilha / Leite | Saco 10 kg 111113
CREMIN SUPER Completo Crirrzgiggesr: I:gkg VW Cor amarela claro e resistente no forno. Baunilha Saco 10 kg 111114
Apolo: 1kg
APOLO Semi-completo T Ag;t]car: 1kg W Cor amarela menos intensa. Baunilha Saco 15 kg 111102
+ Agua: 3 kg
Bage Cremin: 1kg
BAGE CREMIN Semi-completo + Agucar: 1kg VW Cor amarela. Baunilha Saco 15 kg 111101
+ Agua: 3 kg
Extra Cremin: 1 kg
EXTRA CREMIN Semi-completo + Acucar: 1kg v Cor amarela intensa. Baunilha Saco 15 kg 111110
+ Agua: 3 kg

CREMES PASTELEIRO EM PO - DIAVIVA - Sem acucares adicionados

Diaviva Creme: 400g +
DIAVIVA CREME Completo Agua Tkg ou v Cor amarelo suave e textura macia. Baunilha / Leite Saco 5 kg 111104

Leite Meio Gordo 1,1kg

RECHEIO PARA PASTEL DE NATA

Credin Natas: 1kg + . . .
CREDIN NATAS Completo Leite meio gordo: 2 kg é Creme para o recheio de Pastel de Nata. Baunilha / Leite . Saco 10 kg 111104
CREMES PARA RECHEAR, PRONTOS A USAR
ARTIGO Produto Estabilidade Caracteristicas Sabor Embalagem Cddigo
Refrigeragao Forno de Artigo
Congelacao
VANICREM Cor amarela suave. Baunilha Balde 12 kg 11111251
CREDICREM Cor amarela. Baunilha Balde 12 kg 1111121
. ) Balde 12 kg 1111126
CREDICREM S Cor amarela. Optimo para barrar. Baunilha Balde 3 kg 111124
- Pronto a usar @ %
CREDICREM LIMAO Cor amarela suave. Limao Balde 3 kg 1111129
CREDICREM CHOCOLATE Cor castanho escuro. Chocolate Balde 6 kg 111150
CREDICREM TOFFEE Cor castanho claro. Caramelo-Toffee | Balde 6 kg 11115

CREMES PARA RECHEAR E DECORAR, PRONTOS A USAR - sabor mais natural e tradicional

ARTIGO Produto Estabilidade Caracteristicas Sabor Embalagem Cddigo
Refrigeracao Congelacao de Artigo

CREDIFIL CARAMELO Cor caramelo. Caramelo Balde 3 kg 111193

CREDIFIL CARAMELO SALGADO Pronto a usar @ @ Cor caramelo. Com sal. Caramelo salgado = Balde 3 kg 111194

CREDIFIL CHOCOLATE Cor castanha. Chocolate Balde 3 kg 111191 -

il
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CREMES
CREMES DE OVO PRONTOS A USAR
ARTIGO Produto Estabilidade Caracteristicas Sabor Embalagem Cédigo
Refrigeracdo Forno de Artigo
Congelacao

Creme de Ovo: Recheios, coberturas e =i T
CREDIN CREME DE OVO decoracdes em pgste|~ar|a. Textura Bom sabor a ovo Balde 12 kg 1111552

cremosa. Boa aplicacdo sem arrastar Balde 6 kg 111155

a miga. Ndo contém corantes AZO.

Doce de Ovos: Recheios, coberturas e
CREDIN DOCE DE OVOS Pronto a usar @ é) decoracdes em pas.telatla. Textura lisa Bom sabor a ovo  Balde 7 kg 011120

e cremosa. Boa aplicacao sem arrastar

a miga. Ndo contém corantes AZO.

Massa de Ovo: Para a confeccdo de

especialidades de ovo:
CREDIN MASSA D'OVO DURA castanhas de ovos, nozes caramelizadas, Bom sabor a ovo  Balde 7 kg 011121

queijinhos de ovos, croquetes de ovo,

etc.
CREMES TIPO MANTEIGA PARA RECHEIOS E DECORACOES
ARTIGO Aplicacdo Caracteristicas Sabor Embalagem Cdédigo

Diretamente da embalagem Bater com raquete de Artigo
CREMA BRANCA . Creme neutro. Ligelramente @ | Baige 10 kg 11123
CREMA CHOCOLATE J é) Contém cacau. Cor castanha. Chocolate Balde 10 kg 111124
CREMA CAFE MOKA Contém café. Cor castanha claro. Café Balde 10 kg 111126
CREMES BRILHANTES PARA DECORAR E RECHEAR, PRONTOS A USAR
ARTIGO Aplicacdo Estabilidade Cor Caracteristicas Embalagem Cddigo
Espatula Cartucho Refrigeracdo / Congelacdo Forno Sabor de Artigo
CREDI DECOR CHOCOLATE Chocolate Gel cremoso de aplicacdo direta. Balde 6 kg 111170
N é, @ é) Excelente aderéncia.
CREDI DECOR MORANGO Morango Estavel no forno em recheio de tartes. Balde 6 kg 111172
CREDI COBERTURA CHOCOLATE Chocolate Gel cremoso de aplicacdo directa. Balde 6 kg 111181
_ Excelente aderéncia.
CREDI COBERTURA CARAMELO Vv & © Caramelo Pronto a usar na Cobertura, Decoracio | Balde 6 kg 111182
e Recheio de bolos e semi-frios.

CREDI COBERTURA MORANGO Morango Balde 6 kg 111183

13
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BRILHOS - PARA DECORACAO

ARTIGO

Aplicacao

Brilho de preparacdo e aplicacdo

Apresentacao

Refrigeracdo / Congelacdo

Estabilidade

Caracteristicas

Embalagem | Cédigo

de Artigo

3 quente Gel concentrado Neutro Brilho cristalino.
CREDIGEL BRILHO quente. X  Eno @ Ligeiro aroma | Gel termorreversivel, Balde 13 kg 111130
Diluicdo com dgua até 50% do peso. em pasta - .
. a maca. pode ser reaquecido.
Pintar e decorar.
Brilho de preparacdo e aplicacdo ) ) .
CREDIGEL SPRAY a quente com maquina de Gel @ Neutro Bl pronEo para uso |n§ustr|al Caixa 12 kg 111157
s na decorac¢do de pastelaria.
pulverizacdo / spray.
CREDIGEL PRONTO Neutro R ‘ Balde 6 kg 11131
Nao escorre e adere bem a fruta.
CREDIGEL CHOC Chocolate Balde 6 kg 111132
Brilhos prontos a usar Brilho intenso.
CREDIGEL CARAMELO de aplicaco a frio. Gel @ Caramelo N30 escorre. Balde 6 kg 111133
CREDIGEL MORANGO Morango Balde 6 kg 1M1134
CREDIGEL BIANCO Neutro EI® PIEED o, Balde 3 kg 1M11371
Aplicacdo a espatula ou cartucho.
Brilho de preparacio e aplicacio Brilho cristalino termorreversivel.
CREDINGEL preparac plicac Po @ Neutro Pintura: Credingel 500 g + Agua 1L Saco 10 kg 111103

a quente para pintar e decorar.

Cobertura: Credingel 750 g + Agua 1L

DOCES DE FRUTA PARA RECHEIOS E DECORACOES

ARTIGO

CREDIFRUIT MACA

CREDIFRUIT MORANGO

CREDIFRUIT FRUTOS VERMELHOS

Aplicacdo % Fruta

85% Fruta

40% Fruta

Pronta a usar.
20% Sumo

60% Fruta

Estabilidade

Refrigeracdo / Congelacao

©

Forno

Caracteristicas

Embalagem Codigo

de Artigo
Recheio de fruta com pedacos de Maca. Balde 5 kg 0111265
Recheio de fruta com pedacos de Morango. Balde 5 kg 0111305
Recheio de fruta com pedacos de Framboesa, Balde 5 kg 0111325

Morango, Groselha e Ginja.
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BATIDOS

BATIDOS SEM GORDURA: PAO DE LO, ENTREMEIOS, PASTAS E TORTAS

ARTIGO Aplicacao Receita Elaboracdo/Confeccao Caracteristicas Embalagem Codigo
de Artigo
SUPERBATIDO Concentrado Versatil EZ%SS Lo, Entremeios, Tortas, Pastas Finas Adapta-se a diversas receitas tradicionais. Saco 10 kg 1112101
CREDIN PAO DE LO Ovos + Agua P&o de L6, tipo Margaride Sabor e textura de um P&o de L6 tradicional. Saco 15 kg 111200
. B Completo 5 4 HAOmi i izera
CREDI PAO DE LO CREMOSO P Gemas + Ovos P?O de_ L6 Hdmido, tipo Alfeizerao, Facil de confeccionar e excelente sabor a ovo. Sacol0kg | 1112002
Rio Maior ou Ovar
CREDIN BISCUIT Pao de Lo, Entremeios, Tortas e Fantasias Sabor e textura de um entremeio tradicional. Saco 15 kg 111201
CREDI BISCUIMIX Entrlemelos, Pdo de L6, Tortas, Bolos de Gema Bolo com miolo resistente. Adequado para Saco 15 kg 11216
e afins. entremeios bem enxaropados e recheados.
; P30 de L. Entremeios. Tortas Maior versatilidade na preparacao de diferentes bolos
CREDIN BISCUIT TRADICAO ) Bolo de G;ema otc ’ ’ com miolo mais amarelo. Sabor a ovo mais intenso. Saco 15 kg 111209
Completo Ovos + Agua e Superficie suave ao toque muito ao estilo do tradicional.
CREDIN BISCUIT TORTAS Tortas, Guardanapos e Pastas Finas Pasta com muita flexibilidade para dobrar e Saco 15 kg 111202
enrolar sem rasgar.
CREDIN BISCUIT CHOCOLATE Entremeios, Tortas e Fantasias de Chocolate Bom vglume e miolo uniforme. Saco 15 kg 111203
Agradavel cor e sabor a chocolate.
P&o de L6, Entremeios, Tortas, Pastas Finas, Sabor e textura de um entremeio tradicional com
CREDI BISCUIT MEL Palitos La Reine e afins excelente sabor a mel. Contém mel em po. Saco 10 kg UTIZELS
BATIDOS COM GORDURA: BOLOS, ENTREMEIOS, PASTAS E TORTAS - CLASSICOS
Entremeios, bolos d'Avo, bolo Inglés, fatiados, ) . Saco 5 kg 1112202
CREDI SOFTCAKE NEUTRO Ovos muffins, queques, etc Bolo Neutro, base para muitas composicdes. Saco 15 kg 11220
+
. . . Saco 5 kg 1112301
YOGUCAKE Completo Oleo Bolo de logurte com iogurte desidratado.
" Entremeios, bolos d'Avo, fatiados, muffins, g 9 Saco 15 kg 111230
i queques, etc.
CREDI SOFTCAKE NOZ Agua Bolo de Noz com pedacos de noz. 5ac0 5 kg ULz
Saco 15 kg 111224
BATIDOS COM GORDURA: BOLOS, ENTREMEIOS, PASTAS E TORTAS - CHOCOLATES
CREDI SOFTCAKE CHOCOLATE Entremeios, bolos d'Avo, fatiados, muffins, Bolo de Chocolate com bom sabor e cor. Saco 5 kg 1112212
queques, etc. Saco 15 kg 111221
Saco 5 k
CREDI SOFTCAKE CHOCO DARK Bolo de C.hocolate escuro com cor de chocolate aco > Kg 1112321
negro mais acentuada. Sabor intenso. Saco 15 kg 111232
Bolo de Chocolate escuro, com cor de chocolate
CREDI SOFTCAKE SP CHOCO DARK : . ’ -
Ovos Bolo Brigadeiro, bolos chocolate escuro, mais acentuada. Miolo com boa absorcdo de calda. saco15 kg U0y
C let N entremeios, muffins, queques, etc. Bolo de Chocolate escuro com excelente sabor
ompieto Oleo a chocolate. Miolo com textura macia e resistente
CREDI SOFTCAKE CHOCOLATE P o ao corte. Facil de manusear e éptimo para rechear| Saco 15 kg 1112215
Agua e enrolar sem quebrar.
Boa capacidade de absor¢ao de calda.
CREDI SOFTCAKE CHOCOLATE E AVELA Entremeios, bolos d'Avo, fatiados, muffins, Bolo de ChocoIaEe e Aveld, com cacau e Saco 10 kg 11233
queques, bolachas, etc. pedacos de avela.
Bolo de Chocolate com boa cor e sabor a chocolate.
SUPERCAKE CHOCOLATE Ideal para Entremeios e Pastas Finas. Boa absorcdo de calda. Saco 15 kg 111241

Miolo resistente ideal para cortar em fatias finas,
bolos montados ou esculpidos e também Cake Design.
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BATIDOS

BATIDOS COM GORDURA: BOLOS, ENTREMEIOS, PASTAS E TORTAS - ESPECIALIDADES

ARTIGO Aplicacao Receita Elaboracdo/Confeccao Caracteristicas Embalagem Cddigo
de Artigo
Bolo de Alfarroba com farinha de alfarroba
conferindo cor escura e excelente sabor.
CREDI SOFTCAKE ALFARROBA Miolo com textura macia e resistente ao corte. Saco 10 kg 111235
Facil de manusear e éptimo para rechear e enrolar
sem quebrar. Boa capacidade de absorcao de calda.
Bolo de Mel e Canela com mel desidratado e canela.
CREDI SOFTCAKE MEL & CANELA Cor castanho dourado. Saco 10 kg 1112232
Ovos Bolo de Menta com miolo de cor verde suave e
o+ Entremeios, bolos d'Av¢, fatiados, pastas, agradavel sabor a menta. Textura macia e resistente
CREDI SOFTCAKE MENTA Completo Oleo tortas, muffins, queques, bolachas, etc. ao corte. Facil de manusear e dptimo para rechear | Saco 10 kg 111236
ot e enrolar sem quebrar.
Agua Boa capacidade de absorcdo de calda.
Bolo de Especiarias com pedacos de laranja, cenoura,
CREDI SOFTCAKE ESPECIARIAS trocos de noz e varias especiarias, que conferem cor | . 1015 | 111238
dourada e excelente sabor. Textura macia e miolo
resistente ao corte, manuseio e éptima para rechear.
CREDI SOFTCAKE INTEGRAL Bolo Integral com farinha de trigo integral. Saco 15 kg 111225
BATIDOS COM GORDURA: BOLOS, ENTREMEIQOS, PASTAS E TORTAS - FRUTAS
Saco 5 kg 1112221
CREDI SOFTCAKE CENOURA Bolo de Cenoura com pedacos de cenoura. Saco 15 kg M222
; . X Saco 5 kg 1112311
CREDI SOFTCAKE ANANAS Bolo de Anands com pedacos de ananas. Saco 15 kg mM231
CREDI SOFTCAKE LARANJA Bolo de Laranja com pedacos de laranja. Saco 5 kg meed
Ovos Saco 15 kg 111227
CREDI SOFTCAKE MACA Completo OTeo Entremeios, bolos d'Avd, fatiados, pastas, Bolo de Maca com pedacos de maca. Saco 5 kg 112280
P B tortas, muffins, queques, bolachas, etc. AT ————— - — Saco 15 kg 11228
) olo de logurte e Frutos Vermelhos com iogurte
(E:IIQ:ER%T%OSF\IESSEIﬁgLSJRTE Agua desidratado e mistura de frutos vermelhos: Saco 10 kg 111234
morango, amora, mirtilo e framboesa.
CREDI SOFTCAKE LIMAO Bolo de Lim&o com pepitas com sumo de lim&o Saco 5 kg 1112371
Bolo de Chocolate e Framboesa com pepitas
CREDI SOFTCAKE RUBY com sumo de framboesa. Saco 5 kg mzel
MUFFINS, QUEQUES E BOLOS DE ARROZ
CREDIN QUEQUES ) Excelente formacgéo de cabeca. Sabor tradicional. Saco 15 kg 111204
Ovos + Oleo A
Completo ) Queques, Madalenas, Bolo Arroz e Bolo Inglés. x L
CREDIN QUEQUES ESPECIAL + Agua Formacao de cabeca excelente. Sabor tradicional. | g,00 45 yg 1112041
Contém conservante, ideal para pré-embalar.
CREDIN MUFFINS Muffin Neutro. Eormacao de cabeca tipica do muffin. Saco 15 kg 111206
Cor dourada, miolo fresco, saboroso.
CREDIN MUFFINS SP . Muffin Neutro. Cor dourada e miolo saboroso. Saco 15 kg 1112064
c ot o A Muffins, queques e outros bolos pequenos.
ompleto eo + Agua i e
CREDIN MUFEINS CHOCOLATE p g Muffin de Chqcolate. Contém cacau. Saco 15 kg 11207
Elevado rendimento.
CREDIN MUFFINS AVEIA Muffin de Aveia. Contém farelo de aveia. Saco 15 kg 11213
CREDIN BOLO DE ARROZ Bolo de Arroz tradicional. Contém farinha de arroz. Saco 15 kg 111214
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PASTELARIA

QUEIJADAS E PETIT GATEAU

fermentacdo bloqueada. Contém aromas.

ARTIGO Aplicacdao Receita Elaboracdo/Confeccdo Caracteristicas Embalagem Cédigo
de Artigo
CREDIN QUEIJADAS LARANJA Queijadas e tortas laranja, tartes, etc. Com sabor a laranja. Saco 10 kg 1119140
Ovos + Agua Queijada base de sab leite. Permit: fecca
CREDIN QUEIJADAS LEITE Queijadas, tortas, tartes, etc. ueljada base de sabor a leite. Fermite a confeceao | o1 kg 1119150
de queijadas com variados sabores.
Completo
A Acentuado sabor a chocolate. Com mais de 30%
CREDI PETIT GATEAU Oleo + Agua Bolos tipo "Petit Gateau” e Brownies. de cacau e chocolate. Possibilita a confeccao Saco 10 kg 111217
de brownies.
DIAVIVA NEUTRO Ovos Bolo de sabor Neutro. Saco 5 kg 1613002
ot Bolos sem acucar adicionado. X
DIAVIVA CHOCOLATE Completo Oleo Entremeios, Bolos tradicionais, Tarteletes, Bolo de sabor e cor a Chocolate. Contém cacau. Saco 5 kg 1613012
. ot Queques, Muffins, etc. Bolo de sabor a Café. Cor castanho claro.
DIAVIVA CAFE Agua Contém café em po. Saco 5 kg 1613022
CROISSANT FROST 4% sobre a farinha Croissants congelados. Mellhorante, confere estabilidade no f?b”.co de Saco 15 kg 111307
Melhorante croissants congelados. Boa cor, resisténcia e volume.
em poé - . .
CREDIN BRIOCHE 5% sobre a farinha Massas de brioche, croissant, meio-folhados, etc. Adapta-se para a elqboracao das mais variadas Saco 10 kg 111303
receitas de massas lévedas doces.
e . Ja contém gordura e ac¢ucar. Adapta-se para a
CREDIN COMBI Melhorante 30% sobre a farinha BP'° Rei, massas d_e _br|o_che € massas elaboracdo das mais variadas receitas de massas Balde 12 kg 1113122
em pasta |évedas doces tradicionais. R } .
|évedas doces. Confere bom volume e miga macia.
Adequado para massas refrigeradas ou
CREDIN BRIFLEX 5P . Massas de brioche, paes de leite, croissants, fermentacdo retardada. Saco 15 kg ULz
Completo Agua + Levedura meio-folhados — . -
CREDIN BRIOCHE COMPLETO Slmp!lflca o fabrico de massas |évedas doces. Saco 15 kg 111308
Contém aroma.
CREDIN BERLINER Ovos + Agua Bolas de Berlim e Doughnuts. simplifica o fabrico de bolas de berlim, doughnuts e | ¢, 4515 | 111304
+ Levedura outros tipos de bolos fritos.
Agua
CREDIN CROISSANT + Leve_dura Croissant tlpq francés, nap_ollta_nas, merendas, Cr0|ssants’estalad|<;o_s e m|<';)Io rendllhado_. Saco 15 kg 111301
+ Margarina para lanches ou mistos de queijo e fiambre. Massa estavel na refrigeracdo e congelagao.
as voltas
Completo Ovos + Agua ) )
PASCO VIENER - Leve_dura Receltas d.e melo-folhados semlellhantes Massa estavel na refrigeracdo e congelacdo Saco 15 kg M3
+ Margarina para a pastelaria Dinamarqguesa tradicional.
as voltas
Para o fabrico de Bolo-Rei com as caracteristicas da
CREDIN BOLO-REI receita classica. Estavel na congelacdo e fermentacdo | Saco 25 kg 1113062
Ovos + Agua Bolo-Rei tradicional e outras receitas de bloqueada. Contém aroma citrico.
+ Levedura variacdes de bolo-rei. Para o fabrico de Bolo-Rei com as caracteristicas da
CREDIN BOLO-REI SP + Licores receita cldssica. Estavel na congelacdo e Saco 25 kg 111306
+ Mistura de frutas fermentacdo bloqueada. Sem aroma adicionado.
Textura macia e fresca durante mais dias. Processo
CREDI REAL MIX Bolo-Rei, Bolo-Rainha e outros bolos |évedos. de fabrico em continuo. Estavel na congelacéo e Saco 15 kg 1113066
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Bolo seco, base de tartes, bolachas, biscoitos,

Simplicidade na confecg¢do.

CREDIBOLO SECO Agua lagartos, areias, etc. Bolo Seco crocante e estaladico. eI EAen
+ Margarina iscoi implici 3

CREDEO g Bplo seco de cacau, biscoitos, bglaghas Simplicidade na confeccao. Saco 10 kg 1119103
diversas, bases para tartes, semi-frios. Bolo Seco de sabor a chocolate e crocante.

CREDIN PETIT FOUR DE AMENDOA Pronto a usar Petit Four de Améndoa e recheios. Pasta de Améndoa. Balde 6 kg 011908

A ) Petit Four de Coco, recheios de coco para Simolicidade na preparacio
CREDIN PETIT FOUR DE COCO Completo + Agua pastéis, queijadas e outros bolos, pasta de cdco L o preparacao. Saco 15 kg 111921
< Contém 45% de coco.

para o Pdo-de-Deus.

CREDIN BROAS DOCES Agua + Ovos Broas doces, broas de fruta, broinhas de mel, etc. Permite confeccionar broas pré-embaladas. Saco 10 kg 111906

CREDI CHOUX Oleo + Agua Choux (ou Massa de Fartos) e Sonhos. Saco10kg | 111900
sonh M Fritas. Permit dicio d Bom volume e boa rentabilidade.

CREDI SONHOS + Agua onnos e Massas Fritas. Permite a adicdo e Saco 10 kg 111925
puré de abdbora ou cenoura.

CREDI CHEESECAKE Semi-completo Queijo + Ovos + Agua | Tartes de cheesecake e bolos de queijo. semelhante a0 "Cheesecake Americajeg Saco 5 kg 111924

Boa estabilidade.

FRUTA SORTIDA PICADA NACIONAL Fruta Sortida Picada Confitada para fabrico de Pastelaria. Caixa 10 kg 011401
CEREJA VERMELHA Cereja Vermelha Confitada. Caixa 5 kg 011405
ABOBORA BRANCA LAMINADA Abdbora Branca Confitada. Apresenta¢do em tiras. Caixa 10 kg 011410
ABOBORA VERMELHA LAMINADA Abdbora Vermelha Confitada. Apresentagdo em tiras. Caixa 10 kg 01141
ABOBORA VERDE LAMINADA Abdbora Verde Confitada. Apresentacdo em tiras. Caixa 10 kg 011412
CASCA DE LARANJA Casca de Laranja Confitada. Caixa 10 kg 011415
FIGO Figo Confitado. Caixa 10 kg 011416
PERA - RODELAS Pera Confitada as rodelas. Caixa 10 kg 0114171
CHILA CONFITADA Chila Confitada, pronta a usar. Balde 7 kg 011461
»

MIOLO DE NOZ - METADES (CHILE) Caixa 10 kg 011450
MIOLO DE NOZ - QUARTOS (CHILE) Caixa 12 kg 011451
MIOLO DE NOZ - TROCOS (CHILE) Caixa 14 kg 011451
AMENDOA PALITADA CaixalOkg | 011453
AMENDOA LAMINADA Caixa 10 kg 011454
AMENDOA TRITURADA Caixa 10 kg 011455
AMENDOA INTEIRA SEM PELE CaixalOkg | 0114561
AMENDOA INTEIRA COM PELE Caixa 10 kg 011462
FARINHA DE AMENDOA SEM PELE Caixa12,5kg | 011463
FARINHA DE AMENDOA COM PELE Caixal2,5kg | 011464
SULTANA TURCA CLARA Caixa12,5kg| 011458
COCO RALADO Saco 25 kg 011459




PASTELARIA

CREMES SUBSTITUTOS DE NATAS E ESTABILIZADORES DE NATAS

ARTIGO

CREDIN BASE CHANTILLY

Produto Receita Estabilidade

Preparado em pé

Refrigeracdo / Congelacdo

Crgdin Base Chantilly: 550 g
+ Agua ou Leite (frio): 1000 g

CRELINE

Preparado liquido UHT,
a base de gordura
vegetal, substituto de natas.

Pronto a bater. @

PREGEL PANNASU '80

Preparado em pé

Nata: 40a 809
+ Acucar: 100 a 200 g

Elaboracao Caracteristicas Embalagem  Cddigo
de Artigo
Fabrico de creme tipo Chantilly, utilizado em , .
- = o Também pode ser aplicado como
recheios, coberturas, decoracdes, semifrios, o Saco 5 kg 111190
. X estabilizador de natas.
mousses, bavaroises, pudins, etc.
Depois de batido origina um creme tipo Chantilly. )
. ) - Pode ser misturado com natas.
Aplica-se em recheios, coberturas, decoracoes, X X . Plte c/12 x 1L 011119
o . A Ja contém acucar.
semifrios, bavaroises, mousses, pudins, etc.
Gelados, Semifrios e Bavaroises. Estabilizador da emulsao de natas. Saco 1,5 kg 031911

SEMI-FRIOS, BAVAROISES E MOUSSES

ARTIGO Produto Receita Elaboracao Sabor Embalagem | Cddigo
de Artigo

Base Neutra Credin: 250 g

CREDIN BASE NEUTRA Preparado em po + Agua: 250 g Semifrios, Bavaroises, Mousses, etc. Neutro Balde 3 kg 111136
+ Natas (ou substituto vegetal): 1000 g
PREGEL CHEESECAKE Concentrado em pd Aplicacdo: 50 a 60 g / Receita Base Neutra Credin. Semifrios, Bavaroises e Mousses de Queijo Aroma e sabor a Queijo Mascarpone Saco 2 kg 0319101
PREGEL PASTA DE CAFE Aplicacdo: 40 g / kg Nata (ou substituto de nata). Aroma e sabor a Café Frasco 1,1 kg 0315112
N Pasta concentrada o - Aromatizacdo para natas ou cremes substitutos de .
PREGEL PASTA TIRAMISU Aplicacdo: 100 g / kg Nata (ou substituto de nata). natas, Semifrios, Bavaroises, Mousses, etc. Aroma e sabor a Tiramisu Frasco 1,1 kg 0315122
PREGEL PASTA DE MORANGO Aplicacdo: 40 g / kg Nata (ou substituto de nata). Aroma e sabor a Morango Frasco11kg | 0315152
Para acabamentos em coberturas de Semifrios,
PREGEL COBERTURA DE MORANGO | Pasta de Morango Pronto a usar. Bavaroises, Mousses e outras sobremesas. Contém 38% Morango Frasco115kg | 0315311

Estavel na refrigeracao.

PREGEL PASTAROMA LARANJA

PREGEL PASTAROMA LIMAO

Pasta . AﬁlchaCéO:
concentrada 9/ kg massa
ou batido

PREGEL PASTAROMA BAUNILHA

Aromatizacdo de

@ é natas ou substituto
de natas, massas e
batidos de pastelaria.

Sabor a Laranja Doseador 1 kg 031501

Sabor a Limdo Doseador 1kg 031502

Sabor a Baunilha Doseador 1kg 031503
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MARGARINAS E GORDURAS VEGETAIS

MARGARINA CREDIN

de Artigo
CREDIN MASSAS | 24;;5;;’ ﬁgﬁggf&?lc?;:zzig;acgg gordura, Cor amarela. Para diversos usos em pastelaria. Cx. 10 kg (4x2,5 kg) 9991010
Blocos :
CREDIN BOLO-REI Massas lévedas, batidos com gordura, sortido Hingaro Especial para Bolo-Rei. Cor amarela mais intensa. Cx. 10 kg (4x2,5 kg) 9991020
. . Excelente plasticidade.
CREDIN MEIO-FOLHADOS Massas laminadas para meio-folhados e folhados. Proporciona aos bolos folhados uma adequada fusdo na boca. Cx. 10 kg (5x2 kg) 9991030
Cor amarela ligeiramente mais clara. Confere uma adequada plasticidade
CREDIN CROISSANT-PASTEL NATA Massas laminadas meio-folhadas e folhadas para fabrico durante a laminacdo da massa. Cx. 10 kg (5x2 k9) 9991036
Placas de Croissant, Pastel de Nata e outras especialidades. Consisténcia mais macia adequada para aplicacdo em unidades de producao
CREDIN CROISSANT-PASTEL NATA SOFT com ambientes refrigerados. Cx. 10 kg (5x2 kg) 9991037
CREDIN FOLHADOS Massas laminadas para especialidades folhadas. Consisténcia mais firme e com boa plasticidade. Cx. 10 kg (5x2 kg) 9991040
Margarina com incorporacdo de 10% de manteiga Cor amarela clara. Sabor a manteiga. Proporciona as especialidades folhadas
CREDIN MARGARINA COMMANTEIGA para massas laminadas meio-folhadas ou folhadas. uma suave fusdo na boca. x-10 kg (5x2 ko) 9891046
CREDIN CREMES Blocos t/laarirggggacfen;ke)lsogcl);eiggﬁjsada para a elaboracdo de Cor Branca. Consisténcia suave. Cx. 10 kg (4x2,5 kg) 9991050
CREDIN MULTIUSOS Para todo o tipo de aplicacoes. Cor amarela. Para diversos usos em pastelaria. Cx. 10 kg (4x2,5 kg) 9991100
CERTA
CERTA BOLO-REI Blocos gg:;ﬁfales\fgiégéiﬂﬁifg bolos batidos com Cor amarela mais intensa. Cx. 20 kg (8x2,5 kg) 999201
CERTA FOLHADOS PLACAS Mass_as ::arlr]lnadas para especialidades folhadas Consisténcia mais firme e com boa plasticidade. Cx. 20 kg (10x2 kg) 9992031
Placas e meio-folhadas.
CERTA FOLHADOQOS INDUSTRIAL MB S%g:g_af;iigt;sl para massas laminadas folhadas Cor amarela. Contém 70% de gordura vegetal. Cx. 20 kg (10x2 kg) 999401
MARGARINA CLASSIC - MARGARINA SEM GORDURAS HIDROGENADAS, TFA < 2 %, RSPO
Margarina vegetal com cor amarela mais intensa
CLASSIC BOLO'RE' MB B|OCOS para massas de paste|al'ia. Especia| para Bolo-Rei. ‘/ Sem Gorduras Hidrogenadas Cx.10 kg (4X2,5 kg) 999302
Margarina vegetal para massas laminadas
CLASSIC CROISSANT MB especialmente no fabrico de Croissants, Pastéis  Teor de Acidos Gordos Trans inferior a 2% (TFA < 2%) Cx. 10 kg (5x2 kg) 999303
Placas de Nata, Meio-Folhados e Folhados.
Margarina vegetal para aplicacédo em Margarina com certificagdo RSPO.
CLASSIC FOLHADOS MB massas laminadas para Folhados. v 9 ¢ Cx. 10 kg (5x2 kg) 999304
SHORTENINGS E BANHA
ARTIGO Caracteristicas Embalagem Codigo
de Artigo
FRITOS Gordura em blocos 100% vegetal adequada para fritura. Cx. 10 kg (4x2,5 kg) 9991300
BANHA DE PORCO Banha de porco. 100% de gordura. Cx. 12,5 kg 999131




CRIDIN

COBERTURAS E DECORAGOES DE ACUCAR / MASSAPAN

ARTIGO Produto Receita Elaboracao Embalagem  Cddigo
de Artigo
Preparado Pronto a usar. Nougats, Florentinas, Telhas, Picado Caixa 5 k
CRUSTEX pal Aplicar e de Abelha e Cobertura de Tartes g 011117
em po R (10x0,5 kg)
enfornar. de améndoas ou frutos secos.
Pasta de Moldagem, decoracao e modelagem Caixa 5 k
MASSAPAN améndoa Pronto a usar de pastelaria. Excelente plasticidade (2x2.5 k g); 0111041
(20/80) para a cobertura de bolos. = X9
Acucar Aquecer até ficar Cobertura e decoracdo de pastelaria.
CREDIN FONDANT Fondant com a consisténcia | Cor Branca. Balde 15 kg 011103
pronto a usar | desejada e aplicar. | Pode receber corantes alimentares.
. Pronto a usar. - .
ACUCAR NEVE Pepitas de Resistente Decoracdo de Bolo-Rei e Saco 5 kg 111125
aclcar pastelaria variada.
no forno.
ACUCAR EM PO Acucar em Cobertura e decoracdo de pastelaria.
LUSTRE po fino Pronto a usar Confecc¢do de creme de manteiga. saco 10 kg 111253
SNOW SUGAR Aclicar em Pronto a usar. Adequado para cobertura e
ACUCAR po fino, Resistente a decoracdo de pastelaria refrigerada Saco 5 kg 0111001
ANTI-HUMIDADE encapsulado humidade e pastelaria embalada.
Moldar e decoracao de pastelaria.
Pasta doce Facil de laminar.
CHOCOPAN Branca Pronto a usar Boa estabilidade ao frio. Embal. 1kg 0111401
Pode receber corantes.
Moldar, Cake Design e decoracdo
CREDI PASTE BRANCO | Pastadeacucar| o o qusar | d€ Pastelaria. Facil de laminar. Embal.1kg | 0111411
Branca Boa secagem.
Pode receber corantes.
CREDI PASTE PRETO | Fasta de acucar 0111925
Preta
CREDI PASTE CASTANHO | Pasta de acticar 0111935
Castanha
Pasta de acucar
CREDI PASTE AZUL 0111945
Azul Moldar, Cake Design e decoracdo
; de pastelaria.
CREDI PASTE VERDE \F;ngaede actcar]  prontoausar | Facil de laminar Embal.1kg | 0111955
Boa secagem.
CREDI PASTE VERMELHo | Pasta de acucar 0111965
Vermelha
CREDI PASTE ROSA EaSta de agucar 0111975
0sa
CREDI PASTE AMARELQ | Pasta de acucar 0111995

Amarela

CACAU E CHOCOLATES

Cacau alcalinizado em pd ou cacau
Holandés. Cor castanho avermelhado

ARTIGO Produto Estabilidade Caracteristicas Embalagem Codigo
Forno de Artigo

CREDICAU PO esCUro Saco 5 kg 111909
Pé fino Com menor acidez e sabor aveludado.

Cacau Natural em pd. Cor castanho

EQCF%U NATURAL natural. Saco 5 kg 111926
Sabor ligeiramente mais acido.

0,

NOVACREM ARUA Gotas Chocolate Negro, 45% Cacau e Caixa 5 kg 021101
26% Manteiga Cacau

NOVACREM BARRITAS | Barra 8 cm Ideal para recheios no forno. Caixa 1,7 kg 0211191

CREMES DE CACAU

ARTIGO Aplicacao

Estabilidade
Congelacdo

Caracteristicas Embalagem Cdédigo
de Artigo

Creme Ganache castanha de cacau e

CREDICAU LISCREM - . Balde 5 kg 011116
Aplicacio ) avela para cobertura e decoracao.

CREDICAU LISCREM a quente Creme Ganache branca

BRANCO para cobertura e decoracao. Balde 5 kg 0111160

Creme de cacau e aveld para recheio

NOVACREM FROST Aplicacio de pastelaria léveda, meio-folhada Balde 10 kg 021116
diFr)ecta a frio @ e folhada. Ideal para recheios no forno.

NOVACREM NATERON Creme de cacau e aveld para recheio e Balde 5 kg 021118

decoracdo de pastelaria.

DECORACOES EM CHOCOLATE

ARTIGO Caracteristicas Embalagem Cddigo
de Artigo

QUADRADOS MATIZ Quadrados em chocolate para decoracéo. Caixa 360 unid. 017
ROLINHOS CARAMELOQO | Rolinhos de chocolate com sabor a caramelo para decoracgao. Caixa 2 kg 011172
ROLINHOS CHOCOLATE | Rolinhos de chocolate para decoragdo. Caixa 2 kg 011173
SORTIDO CHOCOLUX Diversos motivos em chocolate para decoracao. Caixa 195 unid. 0mv7e
LAPIS VAN GOGH Rolos de chocolate, tipo lapis, para decoragao. Caixa 0,9 kg 011177
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CRIDIN

SUCEDANEOS DE CHOCOLATE

ARTIGO Conteudo] Caracteristicas Elaboracdo Embalagem] Cddigo
Teor de Artigo

CREDICAU TABLETE

Sucedaneo de chocolate em

Ideal para o recheio de massas
Folhadas, Meio-folhados com

FAST FOOD - RESTAURACAO

COBERTURA 19% Cacau r;as?;?,ﬁ Eixfoczggﬁra formato rectangular, croissants Caixa 8 kg o3
' ou outras massas |évedas doces.
Cobertura de sucedaneo de Facil de raspar com a faca para
CREDICAU COBERTURA chocolate em barra para a obtencao de farripas finas e
BARRA 16% Cacau decoracdo. Facil de derreter bem definidas. Brilho acetinado Barra 5 kg onio
para outras aplicacdes. e textura suave.
Cobertura de sucedaneo de
NOVACREM 28% Cacau ghocolate escuro, emdp’astlllhag. Derretem com facilidade e nao Caixa 10 kg 021108
PASTILHAS VA30 roporciona um agradavel sabor | nacassitam de serem temperados.
a chocolate negro. Adequados para a decoracio
Cobertura de sucedaneo de de bolo seco e outras variadas
NOVACREM chocolate mais claro, em pastilhas. | aplicacdes de Pastelaria.
Proporciona um agradavel sabor | Proporcionam um bom :
20% Caixa 10 k 021109
PASTILHAS VA20 0% Cacau a chocolate. acabamento na cobertura ¢
Mantém uma textura regular e dos bolos.
um brilho suave e agradavel.
NOVACREM Cobertura de sucedaneo de Multiusos.
9 chocolate branco, em pastilhas. Ideal para a cobertura de bolos. -
PASTILHAS BRANCAS 41% Gordura Textura regular e brilhante. Derrete com facilidade e ndo Caixa 10 kg 021m3
Cor uniforme e sabor agradavel. | necessita de ser temperado.
NOVACREM VERMICELLI 3 hocol Ideal 3
OVAC C i Sucedaneo de chocolate deal para decoracdo Saco 1kg 021121

SUCEDANEO

em granulado.

(brigadeiros, bolo brigadeiro, etc).

FERMENTO QUIMICO, AMIDO E CONSERVANTES PARA PASTELARIA

ARTIGO Caracteristicas Embalagem Cadigo
de Artigo
CREDI FAST PIZZA MIX Produto _cgmplet’o ja condimentado, para a confeccdo de massa para pizza. Saco 10 kg 116001
Basta adicionar dgua e levedura.
CREDI FAST MOLHO Molho de tomate condimentado, pronto a usar para recheio de pizza. Lata 2,95 kg 016002
DE PIZZA
DESMOLDANTES
ARTIGO Caracteristicas Embalagem Codigo
de Artigo
E6O Desmoldante 100% vegetal para panificacdo e pastelaria. Bilha 10 Lit. 019904
Desmoldante ideal para produtos ricos em agucar e gorduras. . .
GOLDWAX 400 Contém ceras. Indicado para produtos de dificil desmoldagem. Bilha 10 Lit. 019906
Desmoldante aerosol universal: Panificacao, Pastelaria, Hotelaria,
CREFINO Spray Restauracao, etc. Cx.12 x 500 ml 019909
OLEOS PARA DIVISORAS, DOSEADORAS E OUTROS EQUIPAMENTOS ALIMENTARES
DIVISON 20 Oleo de grau alimentar para maquinas divisoras, pesadoras, cortadoras, Bilha 10 Lit. 019910
doseadoras, etc.
EMBALAGENS E CONSUMIVEIS
ARTIGO Embalagem Codigo
de Artigo
TULIPAS VERMELHAS - Caixa Caixa com 1000 Tulipas Vermelhas ( 50 x 74 mm). 0019001
TULIPAS BEGE - Caixa Caixa com 1000 Tulipas Bege ( 50 x 74 mm). 0019011
TULIPAS VERDES - Caixa Caixa com 1000 Tulipas Verdes ( 50 x 74 mm). 0019021
Caixa com 600 formas (25 x 24 mm). 001930
FORMAS PARA MUFFINS
Caixa com 3.000 formas (125 x 24 mm). 001931
FORMA PAO DE LO Caixa com 100 unidades. 001960
FORMAS PARA BOLO DE ARROZ Caixa com 300 unidades. 001932
FORMA FLANDRES TAPADA 25x10x10 005900
Forma em folha de Flandres, com tampa, para panificacdo e pastelaria. |
FORMA FLANDRES TAPADA 35x10x10 005901
SACOS PARA PAO DE FORMA - Neutro | Saco com 45 unidades - Saco PP 210 mm x 530 mm + 45 mm fole fundo. 095900

ARTIGO Caracteristicas Embalagem Cddigo
de Artigo

ORKIDE Fermento em po ou levedante quimico para pastelaria. Saco 10 kg 111901
Fermento em pd ou levedante quimico de ac¢do lenta

ORKIDE SLOW para pastelaria. Saco 5 kg 1119011
Conservante para pastelaria: Sorbato de potassio.

CREDIMUG Aplicacdo conforme a lei vigente. Saco 5 kg 111902
Reg. EUn®1333/2008 anexo Il e suas alteracdes.

LEITE EM PO MAGRO Leite em pé magro. Saco 25 kg 011918

AMIDO DE MILHO - VITENA A . . Saco 25 kg 011921
Amido de milho.

AMIDO DE MILHO Saco 10 kg 111421

LEVEDURA SECA

LEVEDURA CREDIN PASTELARIA Levedura seca instantanea para massas Iévedas doces. Cx.20x500g | 0119032

LEVEDURA CREDIN PADARIA Levedura seca instantanea para panificacdo e massas lévedas Cx.20x500 g | 0159042

pouco doces.




