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Food Ingredients

VEJA O EFEITO
DA SURPRESA

CRZDIN

bolo Surpresa dos Namorados

RECEITA BASE: PROCEDIMENTO:

Massa: Massa: Misturar os ingredientes com raquete em velocidade minima durante + 3 minutos
CREDI SOFTCAKE RUBY 1.000 g até obter uma massa homogénea.

Ovos 320g Depositar + 255 g em 7 formas com & 12 cm, previamente untadas com desmoldante

em spray CREFINO.

AQ\eo 22(7)8 Z Cozera +170 °C/ +180 °C durante + 30 minutos (para as formas completas).
ua
g - Recheio: Bater com varas o creme CRELINE com PREGEL CHEESECAKE e as framboesas,
Recheio: em velocidade média durante + 5 minutos, até ganhar firmeza.
Creme CRELINE 2009 Cobertura: Mist CREDIGEL CHOCOLATE : d té
PREGEL CHEESCAKE 204 obertura: Misturar o com a agua usando umas varas até
estar homogéneo.
Framboesas 509 X _
Cobertura: Montagem e Decoracdo: Colocar, a volta de um aro, uma fita de acetato com 10 cm altura.
obertura: Dividir o bolo em 3 camadas semelhantes. Dispor cada camada dentro do aro e rechear
(;REDIGEL CHOCOLATE 10009 cada uma com cerca de 40 g de creme batido.
Agua 2509 Cobrir o topo do bolo com 140 g do preparado da cobertura.
Decoracio: Finalizar a decoragdo com Framboesas e/ou aderecos de acucar.
Frutos vermelhos ou silvestres 209 Rendimento da receita: 7 bolos com + 500 g.

Dividir o bolo em 3 camadas, Apds colocar a cobertura de chocolate, Caso pretenda, pode guardar no frio A surpresa estd a caminho...
intercalando com o recheio. comece a decorar, para ter um ou congelador. Sendo necessario basta retirar a pelicula, e desfrutar
efeito romantico. descongelar antecipadamente, da Surpresa dos Namorados.
para a cobertura ficar liquida.
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