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Food Ingredients
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Contém acucares naturalmente presentes

RECEITA BASE:

DIAVIVA:

Neutro / Chocolate / Café 10009
Ovos 35049
Oleo 3009

Agua 200 g

DIAVIVA

¥, Café

DIAVIVA

Bolo Marmoreado

PROCEDIMENTO:
Em formas rectangulares ou redondas com buraco, previamente untadas com desmoldante
CREFINO spray, depositar 1 parte de massa de cada batido DIAVIVA até perfazer a quantidade

indicada para cada tipo de forma:
1/3 de massa DIAVIVA Neutro + 1/3 de massa DIAVIVA Chocolate + 1/3 de massa DIAVIVA Café.

Cozer a =180 °C, + 40 a 45 minutos (de acordo com o tipo de forma e quantidade de massa).




